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CITIR PATATES

https://www.elele.com.tr

6-7 adet blyuk patates

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyagi
3 dal biberiye

Tuz

Karabiber

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra 6-7 parcaya bolun. Uzerine soguk su dokip tuzlayin ve yari pigene
kadar haslayin. Ardindan patatesleri stizlip tencereye geri alin. Igine tuz, karabiber, zeytinyagi, tereyagdini ve
biberiyeleri de ekleyip kapagdini kapatin. Bu haliyle tencereyi hizlica sallayin. Gitir bir hal almasi igin ise; 180
derecelik firnda 1-1.5 saat ¢evirerek her tarafi ¢itirdayana kadar pisirin.
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