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CITIR PASTIRMALI KUYMAK

3 yemek kasigi SANA Tereyagi Lezzeti

3 yemek kagigi misir unu

2 su bardagi su

2 su bardagdi ince dilimlenmig kolot peyniri, cegil peyniri veya dil peyniri
tuz

karabiber o

GITIR PASTIRMA IGIN

8 dilim pastirma

2 yemek kasigi SANA Tereyagi Lezzeti

SANA Tereyagi Lezzeti’'ni bllylkge bir tavada eritin.

Eriyen yaga misir unu ekleyin, bir ¢irpici ile strekli karigtirarak kavurun.

Misir ununun kokusu ¢ikmaya basladiginda ve rengi koyulastiginda soguk su ilave ederek surekli karistirmaya
devam edin.

Son olarak peynir ve baharati ekleyin. Peyniri eriterek kuymak kaynayana kadar pisirin.

Ayri bir tavada SANA Tereyagi Lezzeti'ni eritin ve (izerine ince kiyllmis pastirmalari ekleyip ¢itirlasana kadar
kavurun.

Kuymagin Gzerine ¢itir pastirmalari ilave edin, ocaktan alir almaz pisirdiginiz tavanin iginde servis edin.

Kup kip kestiginiz ekmek dilimlerini SANA Tereyadi Lezzeti ile kizartarak ve kiyllmis maydanoz ile sUsleyerek
kuymaginizin yaninda servis edebilirsiniz.
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