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CITIR MUSKA BOREGI

150 Gr Sana Klasik

1 Adet yumurta sarisi

2 Corba Kasigi yogurt

3 Corba Kasigi sirke

1 Su Bardag sivi yag

6,5 Su Bardagi un

2 Cay Bardag su

150 gr beyaz peynir veya ¢okelek
1 Demet maydanoz

Genis bir kaba sivi yagi,su ve yodurdu alip karistiralim. Sirkeyi ilave edelim. Unu ve tuzu ekleyerek yoduralim.
Kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edelim. Hamuru 20 dakika dinlendirelim. Bu arada dogranmis
maydanozla peyniri karigtiraim. Hamurdan yumurta iriliginde bezeler alip yuvarlayalim. Unlanmig bir zeminde
manti hamuru kaliniginda agalim. Yufkanin Gzerine erimis sana yagi gezdirelim.yufkanin kargilikli 4 kenarini (st
Uste gelecek sekilde bohga gibi kat yerlerine yag surerek kapatalim.Kare seklini alan yufkanin ortasina 2 ¢orba
kagigi peynirli i¢ koyalim.Karsilikli kbgeleri zarf kapatir gibi kapatalim. Kat yerlerinden kenarlarini keserek
birlegtirelim. Diger yufkalara da ayni iglemleri yaparak tepsiye dizelim. Uzerine yumurtanin sarisini sdrelim.
Onceden isitilmis 220 derece islli firinda pisirelim.
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