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CITIR MEZGIT

https://www.elele.com.tr

2 orta boy fileto mezgit
1 su bardagi bayat, ufalanmis ekmek ici
1 tutam taze kekik

1 tutam biberiye

1 tutam tarhun

1 demet kugkonmaz
10 yer elmasi

10 kiraz domates

1 limonun suyu
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Kizartmak igin

Aygicedi yag

Kuskonmazlarin kabugunu soyup haslayin. Yer elmalarinin kabugunu soyup ince dilimleyin. Domatesleri
ortadan ikiye kesip buytk bir kaseye alin. Dilimlenmig yer elmalari ve kuskonmazlari ekleyin. Limon suyu,
zeytinyagi ve tuz, karabiber ekleyip harmanlayin. Ufalanmis ekmek icini genis bir kaba alin. Kiyilmig kekik,
biberiye ve tarhunu ekleyip karigtirin. Baliklari bu karigima bulayin. Kizdinlmig aygicedi yaginda baliklar kizartin.
Kuskonmaz salatasiyla birlikte servis yapin.
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