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CITIR LOKMA TATLISI

Lokma hamuru igin:

2 adet oda sicakhginda beklemis yumurta
1 corba kagigi limon suyu

3 corba kasigi yogurt

3 corba kasIg! irmik

1 su bardagindan 1 parmak eksik un
1 paket kabartma tozu

Bir fiske tuz

Serbeti igin:

2 bardak su

1,5 bardak toz seker

Kizartmak igin:

1 bardak sivi yag

Lokma tatlisi yaparken dénce serbeti hazirlayabilirsiniz. Toz seker ve suyu ufak bir tencerede kisik ateste
kaynatin. Arada karigtirmayi ihmal etmeyin. Serbet kaynamaya baglayinca 5 dakika sonra ocaktan alin ve
sogumasi igin bekletin. )

Lokma tatlisi hamuru i¢in yumurta, yogurt ve limon suyunu derin bir kasede ¢irpin. Irmigi ve unu azar azar
ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Kabartma tozunu ekleyip yeniden ¢irpin. Lokma tatlisi hamuru biraz akigkan
olmalidir. Boza kivamina benzemelidir diyebiliriz.

Hamuru 20 dakika kadar dinlenmesi icin bekletin. Ardindan lokma tatlisi hamurundan kasik ile parcalar koparip
kizgin yagda kizartin. Lokmalar kizarinca yagdan alip hemen soduyan serbetin igine atin.

Lokma tathisini 10 dakikada serbette bekletmek yeterli olacaktir. Dilerseniz Gzerine pudra sekeri serperek servis
edebilirsiniz.
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