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CITIR KURABIYE

3 su bardagi un

125 gr margarin

Yarim ¢orba kasigi yogurt

1 su bardagi tozseker

Yarim su bardagi siviyag

1 ¢corba kasidi portakal kabudu rendesi.
1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

100 gr damla ¢ikolata

50 gr misir gevregi

Oncelikle margarin, yogurt ve tozsekeri derin bir kaba alin. Siviyag, rendelenmis portakal kabugu, yumurta,
karbonat ve unu ekleyin. Yogurarak, kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapin. Hamurdan ceviz iriliginde
pargalar koparip, elinizde yuvarlayin. Misir gevregi ve damla gikolatay: ayri bir yerde karigtirin. Kurabiyeleri bu
malzemeye bulayin. Yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimig 180C firinda 25-30 dakika pisirin.
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