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CITIR KURABIYE

200 g margarin,

2 yumurta sarisi,

1 limon kabugu rendesi,

1/2 su bardag toz seker,

1,5 su bardag yulaf ezmesi,
2 su bardagi elenmis un,

1 poset hamur kabartma tozu

Bitlin malzemeyi yogurun. Unlanmig tezgahta 3 mm kalinliginda acip ¢ay bardagi yardimi ile kesin. Yaglanmis
firin tepsisine dizin, Gzerlerine yumurta aki strtip yaprak badem serpin. 170°C'ye isitiimis firnda 15-20 dk.
pisirin.

Firindan ¢ikartip sodutun, duz taraflarina gilek regeli strtp ikiser ikiser yapistirin.

ML® Citir Burgu icin tiklayin
ML® Citir Burgu (gorsel)
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