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CITIR KURABIYE

1 adet yumurta

1 fincan kuru GzOm

4 yemek kasigi toz seker

10 yemek kasigi un

1 bardak damla ¢ikolata

1 paket kabartma tozu

1 su bardag iri dévulmis ceviz
1 adet portakal

3 su bardagi misir gevregi

125 gram tereyagi

Karigtirma kabinin i¢ine yumurta kirin, sekeri de ilave edip ¢irpin. Un, kabartma tozu ve yumusatiimig tereyagini
ekleyip tim malzemeyi karigtirin. Portakalin kabugunu rendeleyin. Damla ¢ikolata, portakal kabugu rendesi,
Uz0m, ceviz ve 1 su bardag! misir gevregini ilave edip hamur kivamina getirin.

Hamurdan ceviz buyikliginde pargalar koparip sekil verin. Geri kalan misir gevregini ufalayarak yatay bir kaba
ayirin. Hazirladiginiz kurabiyeleri misir gevregine bulayin, yagladiginiz firin tepsisine dizin.

Onceden 175 derecede isitiimis firinda pisirin.
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