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CITIR KURABIYE

https://migros.com.tr

250 gr. oda sicakliginda tereyagi
2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

2,5 su bardagdi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Alabildigi kadar un

1. Karigtirma kabina yumurtalar kirin.

2. Uzerine tereyadl, nisasta ve pudra sekeri ekleyin. Elinizle karigtirin.

3. Daha sonra kabartma tozu, vanilya ve azar azar un koyun.

4. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

5. Yodurma iglemi bittikten sonra hamurdan cevizden daha kugik parcalar kopartin. Elinizde yuvarlayin.
6. Yagli kagit serilmig firin tepsisine dizin.

7. Onceden isitilimis 160-170 derecelik firina verip, pisirin.

8. Kurabiyeler piserken biraz genigleyebilir, bu nedenle aralikli yerlestirin.

9. Kurabiyelerin rengi ¢cok degismediginden dolay pisme sirasinda dikkat edin.

10. Diger tarafta ¢ikolatall findik ezmesini bir kaba alip, benmari usull eritin.

11. Eriyen ¢ikolatay! ocaktan alin. Koyulugunu agmak igin sivi yagi ekleyip, karigtirin.

12. Bagka bir kaba da misir gevregini elinizle pargalayarak koyun.

13. Kurabiyeler pistikten sonra firndan alin. Sogumaya birakin.

14. Kurabiyeleri dnce ¢ikolata sosuna akabinde misir gevregine bulayin. Servis tabagina alin.
15. Gikolatall misir gevrekli kurabiyeleri 1-2 saat dinlendirdikten servis edin.
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