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CITIR KOFTE

2 su bardagi ince bulgur
500 gram kiyma

1 sogan

1 cay kasigi kisnis

1 cay kasigi tuz, karabiber
2 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi salca

1 su bardag sicak su

1 su bardagi sivi yag

2 patates

Derin bir kabin iginde ince bulguru dékiip lzerine biraz su serpin. Uzerine rendelenmis sogani, kiymays,
baharatlari ve salgayi koyup iyice yogurun. Yuvarlak bir sekil verip tepsilere dizin. Hazirlanan koéfteler 2 saat
derin dondurucuda bekletilmeli. Pigirece@iniz zaman ¢ikartip sivi yagda kizarin. Patatesleri elma dilimi seklinde
dograyip kizartin. Yesilliklerle birlikte sicak olarak servis yapin.

Not: Kisnis bu kéfteye ¢ok yakisir, havanda déverek toz haline getirip dyle kullanin.
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