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CITIR KASEDE KREMALI KOFTE

2 Adet Kofte Icin Sogan

4 Dilim Kofte Igln Bayat Ekmek Igi

1/4 Demet Kofte igin Maydanoz

1 Cay KagI§i Kéfte igin Kimyon

1 Kutu Kdfte icin Siit Kremasi

1 Cay Bardag Kéfte icin Siit

1 Su Bardagi Kéfte icin Rendelenmis Kagar Peyniri
2 Adet Kofte Igm Patates

3 Adet Kéfte igin Havug

2 Cay Kagigi Kofte Igln Tuz

2 Cay Kasi§! Kofte icin Karabiber

2.5 Su Bardag Gitir Kase Igm Un

1/2 Su Bardagi Citir Kase Igln ik Su

6 Corba Kasigi Gitir Kase Igin Zeytinyag

1 Adet Citir Kase igin Yumurta Sarisi

2 Cay Kagi§ Citir Kase Ic;m Tuz

2 Tath Kasigi Citir Kase Igln Toz Kirmizibiber
2 Tath Kasigi Citir Kase Igln Karabiber

1 Tath Kasigi Citir Kase Igin Corek Otu

Kiymayi, g6z karari tuzu ve karabiberi, ince ince dogradigimiz maydanozu, kimyonu, bayat ekmek iclerini ve
rendelenmis 1 adet sogani mutfak kabimiza alalim; iyice yoguralim. Ki¢Uk kiguk kéfteler hazirlayalhim ve
borcama dizelim. Koftelerimizi 150 derece firinda Gzerleri hafif kizarincaya ve suyunu salincaya kadar pigirelim.
Diger tarafta 1 adet sogani halka halka dograyalim. Havuglarimizi ve patateslerimizi rendeleyelim. Tavaya 1
yemek kagigi zeytinyagini ilave edelim. Once soganlar daha sonra da havug ve patatesleri dldirelim. Firnda
hafifge kizartu@imiz kéfteleri citir kaselere dizelim. Uzerine hazirladigimiz soganli, havuglu, patatesli harci
dokelim ve kagik yardimiyla yayalim. Bir kaseye stt kremasini ve sUtl bosaltalim. igine dévilmis sarimsaklari
ilave edelim ve iyice girpalim. Bu sosu da yemegin (izerine gezdirelim. Onceden isitilmis 180 derece firinda 30
dakika kadar pigirelim. Daha sonra rendelenmis kasarlari da ilave edip 10-15 dakika daha pisirmeye devam
edelim.
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