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CITIR KARAORMANLI CIKOLATALI DONDURMA

2 adet Milféy Hamuru

Carte d’Or Limon-Karadut-Vanilya dondurma
Carte d’Or Siitlt Cikolatali Dondurma
Piring Patlagi

Damla Gikolata

Bégdrtlen Sos Igin:

200 ml. bdgartlen taneleri ve suyu

50 gr.toz seker

15 gr.misir nigastasi

Uzeri Igin Beyaz Cikolata:

1 kutu Krema

80 gr.Beyaz Cikolata

Bégdrtlen sosu hazirlamak igin nisasta 7-8 kasik bdgurtlen suyu ile inceltilir.

Kalan bégurtlen suyu ve taneleri bir kaba alinarak ocak tzerinde kaynamaya birakilir.

Seker ilave edilerek inceltilmis nisasta katilir ve hafif koyulastigi anda ocak kapalilarak sogumaya birakilir.
Beyaz cikolatay! hazirlamak i¢cin krema bir kapta isinmaya birakilir. Kaynamaya baglamadan ocak kapatilarak
icine beyaz ¢ikolata eklenip karistirarak eritilir ve sogumaya birakilir.

Milfdy hamuru kurabiye kaliplari ile istenilen formda kesilir. (1 porsiyon icin 2 parga formlanmig milféy
kullanilacak)

Tepsiye yerlestirerek ¢atal ile delinir ve Uzerilerine toz sekeri serpilir.

200 derece firina verilerek 10-12 dk. kizartilir. Sogumaya birakilir.

Milfdyler hafif ilikken formlanmis 1 parga dikkatlice ikiye ayrilir. (elimizde 2 yarim+1 bittin olmak Gzere 3 parga
formlanmig milféy olacak)

Milfdyler soguduktan sonra dondurmalar dondurucudan gikartilir.

Ikiye ayrilmis olan taban filféy servis tabadina alinarak tzerine karadut dondurma ile dolgu yapilr. (Yada Sutli
Cikolatal Dondurma ile)

Piring patladi ve damla ¢ikolata serperek tzerine bitin milféy formu konulur.

Tekrar dondurma ile dolgu yapilarak piring patlagi ve damla gikolata serpilir.

Ikiye ayrilmis olan Ust kapak milféy en Uste kapatilarak Gzerine beyaz ¢ikolata sosu gezdirilir ve bdégurtlen sos ile
sUsleyerek hemen servis yapllir.
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