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CITIR KAKAOLU SELANIK COREGI

100 gr oda i1sisinda margarin

2 su bardagi un

2 tepeleme yemek kasigi kakao

1 cay kasigi kabartma tozu

1 silme tatl kasigi karbonat

¢ay kasigi ucuyla tuz

1 su bardagi tozseker

2 adet yumurta

1 adet yumurta aki

1 su bardag iri kiyilmig kavrulmus findik

Un, kakao, karbonat, kabartma tozu ve tuzu birlikte bir kaba eleyin.

Margarin yagini hamur karistirma kabina alip mikserle kabarana kadar ¢irpin.

Toz sekeri ilave edip eriyip karisana kadar tekrar ¢irpin.

Yumurtalar (tek yumurta aki harig) tek tek ialve edip yedirene kadar ¢irpmaya devam edin.

Elediginizi un karisimini ilave edip tahta kasikla karistirip harca yedirin.

Findiklarida ilave edip karistirin.

Finn tepsinize tercihen firin kagdidi ile kaplayin veya yaglayin.

Elinizi unlayip hamuru kalin bir rulo haline getirin. Verev olarak ikiye kesip aralikli olarak tepsiye aktarin.
Uzerine hafif girptiginiz yumurta akini siirlip toz seker serpistirin.

Onceden isitilmis 170C dereceli firnda 25 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip 10-15 dakika dinlendirin. Verev olarak 1-2cm kalinhginda kesip tekrar tepsiye dilim dilim
yerlestirin.

150C dereceye disirdiuduniz firinda 25-30 dakika daha pisirip firndan alin.
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