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CITIR KABAK TATLISI

1,5 kilogram kestane kabagi

1 kilogram toz seker (damak tadiniza gére ayarlayabilirsiniz)
Yarim limonun suyu

Suslemek igin:

1 kase iri dévilmUs ceviz

1 su bardag: iyice ¢irpilmig tahin

Soyulup dilimlenmig kabaklari 1 gece, hazirlanan kire¢ kaymaginda bekletin.

Ertesi glin sudan gikarin ve temiz suda 4-5 saat bekletin.

lyice yikanan kabaklari genis bir tencereye koyun ve Uizerine seker dékin.

5-6 saat bu seker icinde bekletilen kabaklar sulandiginda ocagin alti orta ateste agin.
Kabak sulu degilse piserken biraz su ekleyin.

Serbeti agdalasana kadar pisirin.

Kabaklari tencereden alin, ilininca Gzerini tahin ve ceviz ile sUsleyin.
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