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CITIR HAMUR (BAKLAVA YUFKASI)

https://www.elele.com.tr

3 baklava yufkasi

2 muz

Krema igin

180 gr beyaz gikolata
240 ml krema

125 ml st

50 gr toz seker

3 yumurta sarisi

Baklava yufkalarini 10 santimlik kareler seklinde kesin.

Dérder parca yufkanin arasina tereyadi surdip st Uste dizin.

Kuguk yuvarlak kaliplarin arka kisimlarina bu dérderli yufkalar elinizle hafifce bastirarak yerlegtirin.

Kaliplar bu sekilde firin tepsisine dizin. 6nceden isitilmis 190 derece firinda yufkalar kizarana kadar pisirin.
Finndan alip sogutun. Krema, kiiclk parcalar seklinde kiriimis beyaz ¢ikolata, st ve sekeri bir cam kasenin
icine alin.

Kaseyi icinde kaynar su bulunan bir tencerenin Gzerine yerlestirin. ¢ikolata eriyene kadar kaynar suyun Gzerinde
bekletin.

Karigtirip kaseyi sicak suyun tzerinden alin.

Yumurta sarilarini bagka bir kasede ¢irpin.

Sicak gikolatal karigsimin (izerine azar azar ekleyip karistirin 2-3 dakika pisirin.

Kremay! Ilindinp yufka kaselerinin igine paylagstirin.

Muzlar kliguk pargalar seklinde kesip kremalarin tizerine paylastirin.

Bekletmeden servis yapin.
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