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CITIR GOFRET

125 gr. bitter ¢ikolata

1 kahve fincani sut

22 adet sade gfret

yarim su bardag sut

2 yemek kasigi bal

2 yemek kasigi kakaolu findik ezmesi
1 yemek kasigi bitkisel margarin

Dikddrtgen seklindeki cam tepsiye siviyag surtip aliminyum folyo kagit yayin. Gikolata parcalari ve stl bir kaba
aktarip cikolatayi kisik ategte erittikten sonra, yarisini folyonun Gzerine yayin. Sonrada tzerine gofretin yarisini
yerlestirip buzdolabinda 10 dakika kadar bekletin. Ote yandan siit, bal, findik ezmesi ve margarini bir kaba
aktarip kisik ateste karistirarak 2-3 dakika pisirin. Karigimi ihdiktan sonra gofretlerin tzerine diizgun bir sekilde
yayin. Gofretin kalanini da karigsimin Uzerine kapatacak sekilde siralayip ¢ikolatal karigimin zerinde gezdirin.
Son olarak buzdolabinda bir saat kadar bekletip ¢ikardiktan sonra dilimleyerek servis yapin.

ML® Citir Burgu icin tiklayin
ML® Citir Burgu (gorsel)
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