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CITIR GEVREK KURABIYE

MALZEMESI

1 desilitre seker

200 gram margarin

6 desilitre un

3 cay kasigi kabartma tozu
1/2 cay kasigi tuz

1+1/2 desilitre krema

1 desilitre sit

HAZIRLANISI

Seker ve margarini yumusak bir kivama gelinceye kadar karistirin. Unu, kabartma tozunu, tuzu da ekleyip
bulamag haline getirin. Daha sonra kremayi, sitl de ekleyip elde ettiginiz hamuru unlanmig zeminde 1 1/2 cm.
kalinhginda yuvarlayin. Bir bigak yardimiyla kiicUk parc¢alar halinde kesin. 250 derecede isitiimig firininizda 5-8
dakika boyunca pisirin. Firindan ¢ikan gevrekleri tst kisimlarindan bigakla delip, pembelesinceye kadar yagda
kizartin. Servis yapmadan 6nce sogumalari igin bekleyin.
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