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CITIR ELMALI TART

Malzeme

- 6 adet Amasya elmasi

- 1 su bardagi frambuaz

- 2 su bardagi esmer seker
- harci:

- 1 su bardag yulaf

- 2 su bardagi seker

- 2,5 su bardagi un

- 100 g zeytinyagli margarin
- 1 su bardag findik

- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icine unu, yulafi, sekeri, ¢ekilmis findigi, targini, kiip kiip dogradiginiz soguk Sana
zeytinyadh margarini koyup sadece parmak uclarinizi kullanarak hamuru yogurun. Hamur ufalanir kivama
gelince hamuru iki esit pargaya ayirin. Hamurun ilk pargasini dnceden Sana ile yagdladiginiz kek kalibina
yerlestirin. Hamurun Gzerine elma dilimlerini dizip, Gzerine frambuazlar yerlestirin.

2. Kalan hamuru meyvelerin Uzerine el yardimi ile ufalayarak yayip en son olarak tizerine esmer sekeri serpin.
3. Daha dnceden 185 derecede isittiginiz firnda 35-40 dakika Uzeri kizarana kadar pisirip kalibinda en az 15
dakika bekletip iyice sogutun.

4. Arzuya goére krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.
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