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CITIRIK CIKOLATA

https://yemek.name

90 gram S0tlh Kuvertdr Cikolata
1 yemek kasigi Glikoz

4 + V2 su bardagi Misir Gevregi
Sislemek icin:

Pudra Sekeri

Cikolata ve glikoz i1slya dayanikli bir kabin igine konur, kaynayan su dolu bagka bir kabin tstline yerlestirilerek
eritilir. Sogumasi igin tezgaha alinir.

Misir gevrekleri naylon bir poset icine konarak, merdane yardimiyla kiiglk pargalara ayrilir. Bu islemin uzun sire
yapiimamasi, misir gevreginin un haline gelmemesi gerekmektedir.

Tezgahta bekleyen erimis cikolatanin icine misir gevregi konur ve karigtirilarak gikolata, misir gevreklerine
yedirilir.

Yagl kagit kaplanmis tepsi tzerine bir kalip yardimiyla sekil verilir. Yaklagik 10 dakika buzdolabinda bekletilir.
Sertlestiklerin de kenarlari pudra sekerine bulanarak servise hazir hale getirilir.
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