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CITIR CEREZLI TART

Cerezli karigim:

75 gr margarin

4 yemek kasigi bal

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Sekerli Vanilya

1 su barda@i tuzsuz badem Yarim su bardag ceviz igi
2 yemek kasigi dolmalik fistik
1 poset Krem Santi

1 su bardagi soguk st
Hamur:

1 paket Tart Unu veya Un

1 yumurta

125 gr margarin

3 yemek kasigi su

Cerezli karigim: Bademleri 15 dakika kaynatip kabuklarini soyun ve yaprak seklinde ayirin. Margarin, bal, toz
seker ve sekerli vanilini bir tencerede eritin. Uzerine badem, ceviz ve dolmalik fistiklari ilave edip karistirarak 2-3
dakika daha pisirin. Tarifine gore hazirladiginiz krem santiden 1 su bardagi ilave edip 7-8 dakika kaynatin.
Hamur: Tart unu yumurta, sanayag ve suyla tarifine gére hazirlayin. 26 cm ¢apindaki yaglanmig kaliba yayin ve
pisirin. 175°C énceden isitilmis firinda yaklasik 30-40 dakika pisirin.
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