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CITIR BOREK (HAZIR YUFKA)

3 adet yufka

1 cay bardagi zeytinyag
1 gay bardagi su

Ici Igin:

250 gram beyaz peynir

yarnm demet maydanoz
Uzerine:

Susam

Yufkalardan 1 tanesini tezgahin Gzerine yayin. Zeytinyadi ve suyu iyice ¢irpin. Elinizle su serpistirerek yufkalarin
Uzerini islatin. Yufkay! ikiye katlayin. Sonra 8 adet liggen parga ¢ikarin. Beyaz peynir ve ince dogranmis
maydanozu karistirin. Her i¢ggen parg¢anin genis kenarina peynirli icten koyup, sigara béregi sarar gibi sarin.
Diger yufkalara da ayni iglemi uygulayin. Bir kaseye 2 su bardagi su koyun.

Bdrekleri bu suya batirip eriyene tepsiye dizin. Uzerine susam serpip, 180 dereceli firnda 15 dakika pisirin.
Sicak servis yapin.

ML® Citir Burgu icin tiklayin
ML® Citir Burgu (gorsel

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 14.07.2021
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