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CITIR BOREK

4 adet yufka

Sosu igin;

1 sise maden suyu

1 cay bardagdi sivi yag
1 yemek kagigi un

1 yemek kagigi nisasta
1 yemek kagigi sirke
I¢ harciigin;

2 adet patates
Siviyag

1 adet sogan

Kasgar peyniri

Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber
Uzeri igin;

Susam

Patatesleri soyup kiip kip dograyip suda haslayin.

Suyunu sliziip ayr bir tavada sodani kiip kiip dograyip sivi yagda kavurup Gzerine ekleyin.

Rendelenmis kagar peyniri, tuz ve baharatlar ekleyip iyice ezip karigtirin.

Sosu hazirlayin bitiin malzemeleri bir kasede iyice ¢irpin.

Yufkadan bir tane masaya serip yarisina sostan surtp diger yarisini Gizerine 6rtin.

Yine sostan surip iki parmak kalinlidinda serit halinde kesme ruleti yada bicak ile kesin.

Patatesli hargtan sikip tiggen seklinde sarin.

Bitis kismini sirkeye batirip katlayin.

Hepsini bu sekil yapip yagl kagit serili tepsiye aralikli dizin sikisik olursa birbirine yapigirsa yumugak olur.
Isterseniz duz rulo olarak da sarabilirsiniz.

Kalan sostan Uizerine srlp son olarak susam serpip, 180 derece firinda 1 saat kadar glzel kizarana kadar

pisirin.
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