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BAKLAVA YUFKASINDAN CITIR BOREK

9 adet baklava yufkasi

200 gram kiyma

1 adet sogan (ince dogranmisg)

2 yemek kagsidi sivi yag (kiymayi kavurmak igin)
Tuz

Karabiber

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sit

1/2 ¢ay bardagi sivi yag

Bir tavada 2 yemek kagigi sivi yag isitin.

Ince dogranmis sogani ekleyip pembelesinceye kadar kavurun.

Kiymayi ekleyin ve kiyma suyunu salip cekene kadar kavurmaya devam edin.
Tuz ve karabiber ekleyip karigtirin.

Harci ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Bir kasede yogurt, st ve sivi yagi karigtirin.

Ik baklava yufkasini diiz bir zemine serin.

Uzerine yogurtlu karigimdan firga ile strdn.

Ikinci yufkay Gizerine serin ve yine yogurtlu karigimdan sirdn.

Uctinct yufkayi da serin ve yogurtlu karigim srdn.

Ug kat yufkanin tzerine hazirladiiniz kiymali harcin Ugte birini egit sekilde yayin.
Yufkalari dikkatlice rulo seklinde sarin.

Ruloyu g esit parcaya kesin.

Ayni islemi kalan yufkalar ve kiymali harg icin tekrarlayin.

Hazirladiiniz borekleri yagh kagit serilmis firin tepsisine dizin.

Boreklerin tizerine kalan yogurtlu karigimi strdin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzerleri kizarana kadar, ortalama 25-30 dakika pisirin.
Borekler pistikten sonra firindan ¢ikarin ve biraz dinlendirin.

Sicak olarak servis yapin.
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