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BAKLAVA YUFKASINDAN CITIR BOREK

Cemile Demir

1 paket baklavalik yufka

1 su bardagi beyaz peynir rendesi
1 cay bardadi kasar peynir rendesi
2 demet maydanoz

1 sise soda

1 adet yumurta

Y2 bardak sivi yag

2 bardak sUt

Tuz

Soda, sut, yumurta ve yagi karistiriyoruz. Peynirler ve maydonozu karigtirip i¢ harcimizi hazirliyoruz. Peynirin
tuzuna gére tuz atiyoruz. Baklava hamurunun ilk katini yaglanmis tepsiye yayiyoruz. Firgayla sodal karigimdan
sUrip ikinci yufkayi seriyoruz. Peynirli harcimizin birazini yayiyoruz. Diger yufkalarimizi da bir katina sodali
karisim diger katina peynirli hargtan koyarak en Uste son yutkamizi seriyoruz. Kalan sodal karigimimizi Gstiine
slrerek 190 derece firnda 35-40 dakika pisiriyoruz.
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