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CIRPILARAK HAZIRLANAN HAMUR TATLILARI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Pisirmede Dikkat Edilecek Noktalar:

Girpllarak hazirlanan hamur tatlilar firinda pigirilir.

Pisirme esnasinda hamurun Uzeri sertlesinceye kadar firnin kapagini agmamaya
dikkat edilmelidir.

180 °C[?] de dnceden isitilmig firinda pisgirilir.

Bazi yorelerde yogurt tatlisi kasikla kizgin yagda kizartilarak hazirlanir.

Surup Kullanma:

Cirpllarak hazirlanan hamur tatlilarinin suruplari kivamli suruptur.

Kivam olarak pisirilerek yapilan hamur tatlilarinin suruplarindan daha kivamsiz
olup, mayali hamur tathlarinin suruplarina gére de daha kivamlidir. Ancak her
iki sekliyle de kullanilabilirler.

Pigirilen hamur firindan ¢iktiktan sonra surup ilik olarak ilave edilmelidir.
20-30 dakika hamurun surubu ¢ekmesi i¢in yeterlidir.

Susleme ve Servise Hazirlama:

Portakal sosu ve diger meyve soslari

Cikolata parcaciklari

Krema

Krem santi

Cesitli karamel cubuklari

Meyve sekerlemeleri

Kiyilmig Antep fistidi, badem, findik ve hindistancevizi kullanilabilir.

Saklama Suresi ve Isist:
Bu ydntemle hazirlanan hamur tatlilar 3-5 gin icerisinde tiketilmelidirler. En uygunu taze olarak tiketilmeleridir.
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