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CIROZ SALATASI

6 adet ¢iroz

3-4 adet kornison tursu

Yarim demet dereotu

5-6 adet biberli yesil zeytin

1 kahve fincani zeytinyagi

Yarim kahve fincani Gziim sirkesi
Yarim limonun suyu

Cirozlar ocakta ya da firinda kdzledikten sonra bir bezin tizerine alin. Uzerine streg film serip, et dévecegi veya
bir sisenin dibi ile vurarak ezin. Kabuk ve kilgiklarini ayirin, elinizle didikleyip servis tabagina alin. Gok tuzlu
oldugu icin tuz ilave etmeyin. Kip seklinde dogranmis kornigon, kiyilmis dereotu ve halka dogranmis zeytini
karistinip, Gzerine yayin. Zeytinyagi, sirke ve limonu ayri bir kapta karistirdiktan sonra ¢irozun Gzerine gezdirin.

Not: Giroz, kurutulmus uskumru baligina verilen addir. Giroz yaparken uskumrularin icleri temizlendikten sonra
tuzlanir ve bu sekilde 12 saat bekletilir. Daha sonra bir stizgegte yikanir ve ipe dizilerek kurutulur.
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