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CIROZ SALATASI

6 ¢iroz balig

1 demet dereotu

1 bardak sirke

3/4 kahve fincani zeytinyagi
10-15 siyah zeytin

Girozlar havan eli veya benzeri agir bir seyle dovilerek kemikleri kirilir. Sonra bunlar Gger, dérder kuvvetli bir
atese oturtulurlar. Uzerleri hafifce siyah bir renk alincaya kadar pigirilirler. Pisen her balik atesten alinir alinmaz
hemen bir beze sarilir. Baliklarin Ustleri bezle ovusturularak iyice silinir ve bdylece yanmis kabuklari temizlenir.
Sonra temizlenmis her balik dnceden kiriimis kemiklerinden ayrilir, ki¢Uk pargalara bélindr ve ki¢uk bir tabaga
konulur. Bir cezveye sirkenin 3/4 U konur kaynatilir ve gezdirilerek baliklarin Gstline dékulir.

Tabagin Uzerine bir kapak 6rtllr ve yarim saat kadar bir tarafa birakilir. Yarim saat sonra baliklarin i¢inde
yatirildiklar sirke iyice stizilUr. Sonra baliklarin Gizerine 3/4 kahve fincani zeytinyagiyle kalan sirke dokaldr.
Yikanmig ve Kiyilircasina ince dogranmis dereotu, baliklarin Gzerine bol bol serpilir. Dereotunun Uizerine de
10-15 kadar siyah zeytin serpigtirildikten sonra ¢iroz salatasi sofraya ¢ikarilir.
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