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CiROZ

Giroz'un Mayis Kanadi denilen blyuk cinslerini ayirarak bunlari 24 saat tuz i¢inde yatiriniz. Sonra kulaklari ile
beraber bagirsaklarini ¢ikarip kuyruklarindan bir sicime ¢ift ¢ift baglayiniz. Fakat her sicimdeki girozlarin 10
¢iftten fazla olmamasina dikkat ediniz. Ipe dizdiginiz bu ¢iroz dizilerini suya atip silke silke ¢ok temiz olarak

yikayiniz. Ustlerindeki kan tamamiyle ¢ikinca glinesli ve havadar bir yerde yapiimis olan sergiye asip iyice
kurumaya terk ediniz.

Not: Bu baliklarin i¢inde (Lipari) denen yagl cinsleri de vardir. Bunlar kolay kurumazlar, kuruyan baliklarin
icinden bunlar ayiklayip ¢ikariniz. Giroz sergideyken ne kadar giindogusu rlizgérini yerse o kadar beyaz olur.
Bir de cirozlari kuruturken daima yagmurdan korumak gerekir.
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