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CIRMI (KEMAH ERZINCAN)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

2 yemek kasigi siviyag
2 yemek kasigi tereyagi
300 gr. kavurma

1 adet sogan

1 kasik salca

1 kase dolusu lahana tursusu
1 adet domates

1 tutam maydanoz

1 su bardagi bulgur

1 tath kasidi pul biber

1 yemek kasigi tuz

1 It. sicak su

BuyUk bir tencereye sivi yag ve tereyadi atilarak kizdirilir.

Dogranmig olan sodanlar atilarak pembelegtiriimesi saglanir.

Salcga atilarak birkag dk. kadar kavrulur. Sicak su tencereye eklendikten sonra kavurmalar, maydanoz, pul biber
ve tuz atilarak 5 dk. kadar daha kavrulur.

Son olarak yemek; lahana tursusu ve bulgur atilarak 20 dk. kadar daha kisik ateste pisirildikten sonra servise
hazir hale gelir.
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