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CIRLI ET (SIVAS)

MALZEME:

Kuru kayisi 600 gr.

Su 5 su bardagi

Kati yag 2 corba kasig
Tuz

Kugbas! kuzu eti 1 kg.

YAPILISI:

Kayisilari ik suda 1 saat bekleterek yumusamalarini saglayin. Yag bir tencerede eritin. Yag kizinca etleri,
verdikleri suyu ¢ekinceye kadar icinde kavurun. Suyu ve tuzu katip bir tagim kaynatin. Orta ateste, suyun
¢ogunu gekinceye kadar yaklasik 30 dakika pisirin. Kayisilari, suyunu szip et tenceresine aktarin. 5 dakika
daha pisirerek tencereyi atesten alin ve sicak servis yapin.
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