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CIRLIET

THY Skylife

Malzemeler:

500 gr kemikli kugbagi et
300 gr kayisi kurusu

1 tath kasidi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber
1 adet ince dogranmis
kuru sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

2 su bardagi su

Hazirlanisi:

Tencerede tereyagi eritilip ince dogranmis sogan eklenip pembelesinceye kadar kavrulur. Kemikli kugbagi etler
ilave edilip beraber karigtirilir. Etler suyunu birakip cekene kadar kavrulur. Tuz ve karabiber eklenip suyu
doékalar. Agir ateste etler pismeye birakilir. Etler pismeye yakin kuru kayisilar atilir ve beraber kaynamaya
birakilir. Etler pistikten sonra sicak olarak servis edilir.
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