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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Hamuru igin:

Y2 su bardagi sit

Y2 su bardagi yogurt

1 yemek kasigi kaymak

1 paket instant kuru maya
1 su bardagi erimis margarin
Aldigi kadar un

I¢ harci igin:

1 bag ciris otu

1 kase tulum peyniri

1 yemek kasigi kekik

Y2 yemek kasigi susam

Y2 yemek kasigi ¢érekotu
3 cay kasigi pul biber

1 cay kagigi karabiber
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

CIRISLI COREK

Kuru maya Ilik sitte eritilir. Margarin, yodurt ve kaymak bir kaba dékiiliir. Uzerine siitte eritilen kuru maya
eklenir. Aldigi kadar un koyularak hamur yogurulur. Bir bag ¢iris otu incecik kiyilir. Dogranan ¢irig otu tulum
peyniri, kekik, susam, ¢oérekotu, karabiber ve pul biberle harmanlanir. Mayalanan hamur ikiye bolinir ve elle
genisletilerek agilir. Acilan hamur sana yagi surUlip un serpilen tepsiye bir tanesi agilarak yerlestirilir. Girig otlu
i¢ har¢c hamurun Gzerine serpilir ve Uzeri ikinci agilan hamurla kapatilir, kenarlari sikistirilir. Ardindan tepsideki
¢oregin ortasi kabarmamasi icin agilir. Bir yumurtanin sarisi ¢éreg@in tUzerine surulir ve firinda pisirilip dilimlenir.
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