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CIiRIS KETESI (AGRI)

2 su bardagi sut

1 paket yas maya

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker
Aldigi kadar un

Iciigin:

1 kilogram girig

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kasi@i sivi yag
Tuz

Yaglamak igin:

200 gram tereyagi

1 su bardagi sivi yag

Sith hafifce isitin.

Maya ve sekerle yogurma kasesinde karistirin.

Maya kabardiktan sonra tuzu ve azar azar unu da ilave edip kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun.
Hamuru Gzerini nemli bir bezle értlip mayalanmaya birakin.

Diger yanda cirisleri ayiklayip bol suyla yikayin.

Boyutlarina gore 3-4 parcaya bollp Uzerine tuz serpin ve biraz ovalayin.
Bir slre bdyle bekledikten sonra suyunu sikin.

Tereyagdi ve sivi yagdi da ilave edip hepsini harmanlayin.

Tereyagini eritip sivi yagla karigtirin.

Hamuru iki bezeye ayirip acabildiginiz kadar ince agin.

Yufkalarin birini glizelce yaglayin.

Uzerine ikinci yufkay yerlestirip yaglayin.

Zarf seklinde katladiginiz yufkanin Gizerine hazirladiginiz ici yayin.
Tekrar dort kdsesini ortada birlestirip ters gevirin.

Elinizle biraz bastirarak yayilmasini saglayin.

Tepsiye yerlestirip Uzerine yag surln.

Bir catal yardimiyla cesitli yerlerine delikler agin.

Firni 200 dereceye ayarlayip isittiktan sonra keteyi firina verin.

Uzeri kizarinca ¢ikarip kare kare dilimleyin.

Ik servis edin.
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