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CIRAKTA

1 yemek kasigi kuru maya

3 su bardag ilik st

1 adet yumurta

2 cay kasigi tuz

3 su bardagi un

Uzeri igin:

Tereyadl, toz seker ya da recel

Aliminyum olmayan ¢ukur bir kabin icine kuru maya koyup, Gzerine 1lik stt ekleyin. Maya eriyene kadar
karistirip, yumurta, tuz ve un katin. Mikser ya da ¢irpma teliyle karigim putiirsiiz hale gelene dek iyice ¢irpin.
Girpllan hamuru kabarmasi igin 30 dakika bekletin.

Kabaran hamurdan kepgeyle alarak dnceden kizdirimig tavaya doékun. Tavaya dékulen hamur géz gz olunca
Oteki tarafini cevirerek pisirin. Pisen ciraktalarin Gzerine tercihinize gore yag, recel slrebileceginiz gibi toz seker
de serpebilirsiniz.
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