B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIRAKLAR COREGI (SAFRANBOLU KARABUK)

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 adet yas maya

40 gram margarin (hamur igin)
50 gram margarin

2 su bardadi kirik ceviz igi

Un, tuz, yag, yas maya ve su ile kulak memesi yumusakhiginda bir hamur tutun. Bu hamurun miktari, tepsinizin
blyUkligine gdre otuz tane yufka agcacak kadar olmalidir.

Otuz tane parca hazirlayin.

Bunlari tek tek yufka halinde agin. )
Yagladiginiz tepsiye birinci yufkayi serip Uzerine erimis sana klasik yagini stirin ve kirik ceviz igi serpin. Uzerine
ikinci yufkayi serin ve Uzerine tekrar yadi sUrlp, ceviz serpin. Bu islemi otuz yufka bitene kadar tekrarlayin. En
ustteki yufkaya sadece yag sdriin.

Bu kat kat hamurun bir kenarini tepsinin ortasina dogru katlayip bastirin.

Sag ve sol kenarini da ortaya dogru katlayip bastirin.

Son kenari da ortaya dogru katlayip bastirin.

Pisireceginiz tepsiyi yagdlayin.

Yaglanan tepsiye aldiginiz hamuru yumruk ve parmaklarinizla bastirarak tepsiye yayiimasini saglayin. Parmak
izleriniz hamurun Gzerinde belirgin olursa pistigi zaman hog bir gériinim oluyor.

Uzeri kizarana kadar firinda pisirip istediginiz sekilde dilimledikten sonra sicak sicak servis edin.
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