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FIRINDA CIPURA

1 adet ¢ipura
1 adet patates
1 adet sogan
Taze kekik

2 dig sarimsak
Karabiber
Tuz
Zeytinyag!

Firnda ¢ipura yapmak igin dncelikle sogan ve sarimsaklarin kabuklarini ayiklayin. Soganlari ve sarimsaklari
halka halka dograyin. Patatesin kabuklarini soyduktan sonra 1 cm genigliginde yarim ay gseklinde dograyin.
Onceden temizlenmig olan ¢ipura baliginin icine 1 dal taze kekik, sogan ve sarimsaklari doldurun. Patatesleri
baligin kenarlarina dizin ve bir miktar tuz, karabiber ve zeytinyag gezdirin. Uzerine halka sodanlari ekleyin. 180
derece Isida ortalama 40 dakika pisgirin.
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