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FIRINDA CIPURA

Adem Soylu

2 adet orta boy ¢ipura
2 adet orta boy patates
4 adet kirmizi biber

2 adet sogan

1 adet limon

2 gay bardagi sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Balikgidan temizletip aldigimiz 2 adet ¢ipura baligini firin tepsisine koyuyoruz. Soganlari ve patatesleri halka
seklinde dograyip baligin yanina diziyoruz. Biberleri de iste§e gbre ister bitun ister ikiye bdlup baligin yanina
yerlestiriyoruz. En son olarak tuz, karabiber onun Gzerine sivi yadi gezdirip 6nceden isitilmis firina atiyoruz. 30
dakika sonra firinda baligimiz hazir.
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