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CIPURA CORBASI

Denizli il Tanm MUdrligi

1 adet ¢ipura (300 gr)

1 adet kuru sogan

1 adet kereviz

5 dis sarimsak

1 adet patates, yarim demet maydanoz
1 adet limon

1 adet yumurta

1 corba kasigi un

2 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Zeytinyaginda sodan ve sarimsagi pembelesinceye kadar soteleyin.

Unu koyun ve birlikte kavurun.

Kip kip dogranmig kereviz ve patatesi ekleyin.

Ayri bir tencerede 4 su bardagi suda balig temizledikten sonra 1 adet defne yapragi ile haglayin,
baligin etlerini ayiklayin, suyunu sebzelere ilave edin.

Baharatlari ekleyin, limon ve yumurtay ¢irpin, sicak ¢gorbadan alarak terbiyeyi isitin ve ¢orbaniza
ilave edin.

Maydanoz yapraklariyla servis yapabilirsiniz.
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