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PATATES CİPSLİ TAVUK

4 adet tavuk bağet
yarım paket toz krem şanti
1 çay bardağı süt
1 paket patates cipsi
karabiber, pul biber, tuz

Tavuk bağetler haşlanır. Diğer tarafta toz krem şanti soğuk sütle çırpılır. Tuz, karabiber, pul biber katılır,
haşlanmış tavuk bagetleri önce krem şantili karışıma, sonra ufalanmış patates cipsine bulanır. Yağlı kağıt
serilmiş fırın kabına serilir, 200 derece fırında 10-15 dakika pişirilir.

ML® Patatesli Tavuk için tıklayın
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