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CIPSLI LOKMA

500 gr Banvit Pilic Gégis Kugbasi

24 adet patates cipsi

1 corba kagigr mayonez

1 corba kasigi tath hardal

1 adet yumurtanin beyazi (hafif k6pUklU oluncaya kadar ¢irpiimig)

Cipsleri ince ekmek kirintisi gériinimii alincaya kadar ezip, diiz bir zemine yayin.

Mayonez, hardal ve yumurtanin beyazini iyice ¢irpin. Etlerin Gzerine gezdirip, her taraflar bulanincaya kadar
karistirin.

Etleri cips kiriklarinin Gzerine koyun. Karigtirarak ve izerlerine hafifge bastirarak her taraflarini kaplayin.
Kaplanmis etleri yagli kagit yayilmig bir firin tepsisine yayin. Onceden isitiimig 200°C firinda, Uzerleri altin sarisi
renk alincaya kadar, yaklasik 15 dak. pisirin. Sicak servis yapin.
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