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CiPSLi COREK

1 kibrit kutusu yas maya

1 adet kesme seker

1 cay bardag ilik su

1 su bardagi ayran

Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim su bardagi siviyag

1 corba kasigi yodurt

100 gr beyaz peynir

1 adet yumurta

1 su bardagi kirnlmig patates cipsi
8 dal dereotu

8 dal maydanoz

Yogurma kabina maya, su ve seker konur. Parmak uglariyla malzeme eritilir. Uzerine eritilmis margarin, siviyag,
ayran, yogurt, yumurta ve tuz konur. Bir ¢catal yardimiyla pUriizsiz bir kivam alana kadar ¢irpilir.

Azar azar un eklenerek orta sertlikte bir hamur yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir ve 1lik bir ortamda yarm saat
dinlendirilir. Sire sonunda hamura ince kiyilmis maydanoz, dereotu, ezilmis peynir ve patates cipsi eklenir.
Malzemeler hamura dagilana kadar yogrulur. Tekrar Uzeri kapatilir ve 20 dakika daha dinlendirilir. Hamurdan
limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir ve tabagin iginde bulunan cipse batirilir. Gérekler yaglanmig tepsiye dizilir.
Onceden isitilmig 200 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir. Ik olarak ikram edilir.
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