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CIPOLLATA SARMASI
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Mayali hamur:

250 gun

1 cay kasig tuz

2 corba kasigi zeytinyagi

10 g maya

1,5dlsu

50 g kdzlenmis domates, kiiglk kipler halinde
50 g kahvaltilik pastirma, ince dogranmig

1 demet yesillik, istege bagl olarak, kekik, feslegen, oregano, ince dogranmig
2 ¢orba kagiJi bayir turpu

12 sosis, cipollata

1 yumurta

Hamur igin un, tuz, zeytinyadi, maya ve suyu karigtirin ve diiz bir hamur haline getirin.

Domates, pastirma ve baharatlari en son ekleyin. Ustl nemli bir bezle kapatilmig kabin igcinde hamurun oda
sicakliginda yaklagik 25[7140 dakika boyunca iki kat hacme ulasana kadar kabarmasini bekleyin.

Hamuru unlu bir calisma tezgahi zerinde bir dikddrtgen seklinde yaklagik 25 x 60 cm kalinliginda agin. 12 adet
esit dikdértgen halinde kesin. Her dikdértgene biraz bayir turpu suriin, Ustiine sosisi koyun, rulo haline getirin ve
uclarini bdkdn.

Paketleri tepsinin tzerindeki firin kagidina yerlestirin ve yumurta striin. Tepsiyi isitiimamis firina koyun.
Finnlayin.

© lezzetler.com tarif no:123280 - adi:Cipollata Sarmasi * génderen:gilbin tugcu « indirme tarihi:08.04.2025 - 22:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cipollata-sarmasi-vt90694
https://www.vzug.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cipollata-sarmasi-123280.jpg
http://www.tcpdf.org

