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CIPLAK TIRAMISU

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Vanilinli Hamur Kabartma Tozu
2,5 - 3 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

4 yumurta

1 su bardagi toz seker

Islatmak igin:

1,5 su bardagi st

1 - 1,5 tath kasidi ¢6zinebilir kahve

1 - 1,5 tath kagsiJi toz seker

Dolgu ve kaplama igin:

1 poset Dr. Oetker Tiramisu Yap

2 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
100 g sUrllebilir taze peynir

1 ¢ay bardag! file badem

Uzeri icin:

1 tath kasidi Dr. Oetker Kakao

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kenarini margarin veya tereyagi ile yaglayin. Pisirme kadidindan 13x29
cm boyutlarinda 2 adet serit kesin. Bu seritleri kalibin kenarina yerlestirerek kenar ytksekligi olusturun. Firini
belirtilen dereceye gbére ayarlayip isinmasi icin énceden galistirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, vanilinli hamur kabartma tozu ve kakaoyu karigtirin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir cirpma kabina alin.
Mikserin ylksek devrinde 4-5 dakika ¢irpin. Mikseri distk devire alin ve hazirladi§iniz un karisimini azar azar
ilave ederek 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru kaliba alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan alin. 10 dakika sonra keki kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Sutu bir kaba alin ve i1sitin. Kahve ve toz sekeri ilave edin, eriyinceye kadar karigtirin ve sogumaya birakin.

Keki Ui¢ esit par¢a elde edecek sekilde enlemesine kesin. Ust kismindan ¢ikan kati ters gevirerek servis
tabagina alin. Soduk sit ve peyniri ¢irpma kabina alin. Tiramisu yap&apos;! ilave edin ve mikser ile 2-3 dakika
cirpin. Kremadan 3 yemek kasigi alip Ust slisleme icin ayirin. Servis tabagindaki keki kahveli stitiin 1/3&apos;u
ile 1slatin. Uzerine kremanin yarisini yayin ve badem serpin. ikinci kat keki koyup islatin, kalan kremayi yayin ve
badem serpin. Uguncu kat keki kapatin ve islatin. Ayirdiginiz kremanin 1 yemek ka§|g|n| spatula ile pastanin
kenarlarina sirin. Kalan kremayi yildiz u¢lu krema sikma torbasina doldurun ve Gzerine sekilli sikin. Pastayi
buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin. Stire sonunda Uzerine kakao serpip badem ile susleyin ve dilimleyerek
servis yapin.
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