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GCIPLAK PASTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 su bardagi un

25 g Dr. Oetker Kakao

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 cay bardagi sit

50 g eritilmis tereyadi veya margarin

Krema:

1 poset Dr. Oetker Pastaci Kremasi - Pismeli
2 su bardagi sut

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
3 adet ¢cilek

2 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
Sislemek icin:

5 - 6 adet ¢ilek _

1 poset Dr. Oetker Pasta Susu - Gumdas Inci
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Un, kakao ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin.

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde 3-4 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin, sit ve
tereyagini sirasi ile ekleyip her birini digik devirde 20&apos;ser saniye ¢irpin. Un karisimini 2 seferde ekleyerek
disuk devirde 20&apos;ser saniye ¢irpin. Hamuru spatula ile toparlayip kaliba alin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Finndan alin. 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Pastaci kremasini 1,5 su bardagi sit ile karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisip 1 dakika daha
karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak 15 dakika bekletin. Kalan yarim su bardagi
sUtl ekleyip mikser ile purizsuz hale gelinceye kadar 1-2 dakika ¢irpin. Arada karistirarak oda sicakliyina
gelinceye kadar bekletin.

Krem santiyi yarim su bardagi soguk sit ile 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladigimiz pastaci kremasini ekleyip 1-2
dakika daha ¢irpin.

3 adet ¢ilegi kip seklinde kesin.

Kremadan ylzeye sirmek igin 1-2 yemek kasigi ayirin. Kalan kremanin yarisini ayri bir kaba alin. Birine kip
seklindeki cilekleri, digerine de gikolata pargalarini ekleyip karigtirin.

Keki lg¢ esit parga elde edecek gekilde enlemesine kesin. Ik katini servis tabagina alip tizerine gilek pargali
kremay! yayin. Ikinci kat keki koyup ¢ikolata pargali kremayi yayin. Son kat keki koyun ve krema ile ince bir
tabaka halinde kaplayin. Buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Cilekleri ikiye kesin ve pastanin Uzerine siralayin. Incileri siralayin ve dilimleyerek servis yapin.
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