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CIOCCOLATO FONDENTE

https://www.elele.com.tr

150 grun

150 gr toz badem
100 gr tereyag

200 gr bitter ¢ikolata
2 adet yumurta

BuyUk bir cezvenin igine koydugunuz cikolatayi ve tereyadi, su dolu bir tencerenin igine yerlestirip ocakta
eritmeye bagslayin. Bu sirada tatlinizi koyacaginiz yuvarlak, aliminyum tath kaplarini yaglayip icine toz bademleri
dokun. Derin bir kabin icerisinde yumurta ve sekeri iyice karistirin ve eriyen ¢ikolatayla tereyagin Gzerine ilave
edip kanigtirin. Karigimi, aliiminyum kaplara dokup 175 derece firnda 11 dakika pigirin. Dilerseniz dondurmayla
birlikte servis yapabilirsiniz.
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