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CINTAR MANTARI (BODRUM MUGLA)

Bodrum Belediyesi

Sapkasi; 4-10 cm gapinda, genglerde yarimkire seklinde, gelismis olanlarda Ustiihafif gukurlasir ve nihayet huni
seklini alir.Sapka izerindeki dairevi halkalar dikkati geker. Kenarlari agsagi dogru kivriktir. Rengi kirmizimsi
turuncudan sarimsi turuncuya kadar degisir. Mantar Uzerinde yer yer yesilimsi lekeler géruldr.

Lamelleri; Gen¢ mantarlarda krem renkli, gelismislerde biraz daha koyulasir. Lamel uzunluklari farkli olup,
sapka kenarindan sapa ulagsamaz.

Sapi; 3-5 x 1-2 cm boyutlarinda, genclerde igi dolu, gelismislerde igi oyulur. Rengi sarimsi turuncu, silindir sekilli,
Uzerinde kahverengi lekeler bulunur.

Eti; Yumusak, sarimsi renklidir. Gelismis olanlarda mantarin eti sertlesir ve gevrek bir hal alir. Ezilip
koklandiginda meyve kokusu hissedilir.

Sutl; Mantarin kesilmesi veya kiriimasiyla kirmizimsi turuncu tatl sttt ¢ikar. Bu sit zamanla mavimsi yesile
doner.

Sporlari; 6,5 x 8,5 p Uzeri agsi damarli ve damarlar lizerinde noktaciklar bulunur.

Ekolojisi; Sonbahar mevsiminde &zellikle gam ormanlari altinda 3-5’lik gruplar meydana getirerek yetisir.
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