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CINGENE YUMURTASI

8 yumurta

1 sogan

1 dis sarimsak

yarim kilo domates

100 gr. dogranmig salam
250 gr. dogranmis sucuk
100 gr. bezelye

100 gr. taze fasulye

1 su barda@i tavuk suyu
Siviyag

Kirmizibiber

Bir ¢cimdik toz seker

Tuz

Kizgin yagda sodanla, dévilmuUs sarimsagi pembelestirip, dogranmig domatesi katin ve hafif ateste suyunu
¢ektirin. Sonra da yumurta hari¢ bltlin malzemeyi 10 dakika kaynatin. Pisen malzemeyi firin tepsisine alip
Uzerinde oyuklar agin ve her birine bir yumurta kirin. 180 C'ye isitilmis firinda yumurtalarin aki pisinceye kadar
pisirin.
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