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CINGENE YAHNISI (TAVUK)

8 kisilik gerekli malzeme:
1 kg tavuk gogus eti

4 corba kasig margarin
2 havug

6 taze patates

2 sivri biber

20 mantar

20 arpacik sogan

5 dal maydanoz

1 corba kasigi salca

1 corba kasig kekik
Tuz

Karabiber

1 Havug ve patatesin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Sivri biberleri iri iri dograyin.

2 Tavuk etini kusbasi dograyip yagda kavurun. Havug, patates, biber ve mantari ilave edip kavurmaya devam
edin.

3 Malzemelerin Uzerini gegecek kadar su ekleyin.-Kaynamaya bagladiktan sonra arpacik soganlari ilave edin.
4 Pigsmesine yakin kekik, karabiber, tuz ve kiyilmis maydanoz serpin. Bir tagim daha kaynatip sicak olarak
servis yapin.

ML® Tavuklu Cingene Yahnisi icin tiklayin
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