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CINGENE MAKARNASI

1 paket burgu makarna
1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

2 corba kasiJi ketcap

2 ¢orba kasigi mayonez
1 corba kasigi hardal

Makarna bol kaynar tuzlu suya atilir. 10-12 dakika haglanir ve siizgecten gegirilir sonra soguk suya tutulur, iyice
siizlllr. Makarna tekrar tencereye atilir, ates yakilir, tereyagdi katilir, bir kag dakika gevirerek pisirilir. Ketgap,
mayonez ve hardal bir catal yardimiyla iyice ¢irpilir. Makarna tabaklara servis edilir. Uzerine mayonez, ketcap
ve hardal karigimi gezdirilir.
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