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CINGENE KEBABI (ADANA)

250 gr. kuru sogan
Yarim demet maydanoz
2 domates

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Sumak

Kiymaya biraz su tuz ekleyerek kavurun ve sivi yag ekleyin. Kabugu soyulmus kiiglik dogranmis domatesleri
(suyunu sikin) kiymaya ilave edip kisik ateste domateslerin ezilip suyunu gekmesini bekleyin. Bu arada baharat
da ekleyin. (karabiber ve kirmizi biber) Domatesin ezilmesini beklerken ayri bir yerde soganlari halka seklinde
ince dograyin, tuz ve sumakla elinizi kullanarak iyice ezin maydanozu da ekleyin.

Suyunu ¢ekmis kiymanin altin kapatin. Soganla yapmis oldugunuz sumak salatasini kiymaya ilave edip iyice
karigtirin.
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